Maximum 3 ore Exterior 30€/pers.

Live Cooking

Transformati urmatoarea intalnire de grup intr-o aventura gastronomical!
Va invitam la un atelier de live cooking interactiv, unde veti gati, veti colabora
si va veti amuza impreuna.

Provocarea noastra? Crearea unui burger-simbol care sa poarte ,semnatura” si
personalitatea echipei. Evident, suntem flexibili: meniul poate fi adaptat pentru
a corespunde gusturilor voastre, asigurand o experienta memorabila

Si 100% personalizata.

— vom gandi si discuta o reteta

— vom alege si pregati ingredientele

— vom discuta tehnica de gatit (atelierul are loc la gratar)

— vom asezona preparatul si il vom prezenta printr-un plating apetisant
— vom degusta preparatul

— vom premia echipa cu preparatul cel mai gustos
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Maximum 1.5/2 ore Interior/Exterior 200€/somelier

Degustare de vinuri

Orice cina eleganta incepe cu o degustare de vinuri. In cadrul atelierului, vom intelege:

ETAPELE PRINCIPALE ALE UNEI DEGUSTARI: O degustare corecta urmeaza regula celor 4 ,S" din
terminologia internationala (Sight, Swirl, Smell, Sip).

— Examinarea vizuala (Sight): Vinul se priveste intr-o lumina buna, de preferat pe un fundal alb.
Se observa limpezimea, intensitatea culorii si nuanta (care indica varsta).

— Agitarea paharului (Swirl): Se roteste paharul usor pentru a elibera aromele volatile si pentru a
observa ,lacrimile” sau ,picioarele” vinului pe peretii paharului (indica nivelul de alcool si corp).
— Examinarea olfactiva (Smell): Se inspira adanc din pahar pentru a identifica aromele primare
(din struguri), secundare (din fermentare) si tertiare (din invechire).

— Gustarea propriu-zisa (Sip): Se ia 0 gura mica de vin si se plimba prin intreaga cavitate bucala,
aspirand putin aer pentru a intensifica aromele.

CONCLUZIILE UNEI DEGUSTARI: La finalul analizei fiecarui vin, concluziile ar trebui sa raspunda la
cateva intrebari-cheie despre calitatea si potentialul bauturii:

— Echilibrul: Relatia armonioasa dintre aciditate, alcool, taninuri si zahar rezidual. Niciun element
nu trebuie sa domine neplacut.

— Lungimea (Remanenta): Cat timp persista gustul placut in gura dupa ce vinul a fost inghitit sau
scuipat. Un vin premium are o lungime de peste 10-15 secunde.

— Complexitatea: Numarul de arome si straturi diferite pe care vinul le dezvaluie. Vinurile simple
au doar 1-2 note, cele mari au zeci.

— Potentialul de invechire: Daca vinul este gata de baut acum sau daca va deveni mai bun peste
5-10 ani.

— Preferinta personala: Dincolo de reguli, concluzia include asocierea culinara ideala si nota
personala pe care i-0 acorzi.

Pret somelier: 200 de euro/ degustare
La acest pret, se adauga costul vinurilor degustate si al platourilor de branzeturi de insotire intre soiuri.
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Max. 2.5/3.5 ore Min.6  Exterior Mediu 400mM 9-10km  10€/pers.”

Drumetie Paltinis - Poiana Gaujoara
Sl retur

Drumetia porneste cu un transfer de la hotel pana la statia de telescaun.
De aici, trecem de cabana Nora si urmam drumul forestier pana cand intalnim
indicatorul si marcajul de cruce rosie la stanga spre Poiana Gaujoara.

Traseul se schimba in poteca prin padure. Aceasta urca in serpentine pe
curba de nivel, printr-o padure de molid cu multa vegetatie. Pe la mijlocul
traseului, avem de traversat un rau. lesirea in Poiana Gaujoara se face
printr-un urcus rasplatit de peisajul ce se deschide din poiana.

Aici, facem o binemeritata pauza la bancuta, unde ne putem odihni si gusta
din pachetul de drum. Din acest punct, traseul poate continua spre Saua si
Varful Batrana (astfel traseul s-ar lungi cu inca 2-2.5 ore) sau continua spre
Poiana Muncel (varianta pe care o alegem noi), iar apoi fie spre Gradina
Oncesti, fie in coborare spre statia de telescaun, pe drumul forestier.

Traseul este unul dintre cele mai practicate din zona,
fara dificultati deosebite.

" Plus pachet de drum: 10 euro/ pers. (se adauga la pretul drumetiei)
Marcaj: cruce rosie
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Max. 1-1.5 ore Exterior 50€/pers.

Picnic in Polana Gaujoara/
Circuitul Castelnor

Pentru grupurile care-si doresc o experienta cu adevarat deosebita, propunem
organizarea unei drumetii cu picnic fie in Poiana Gaujoara, fie in Poiana de pe
Circuitul Castelnor. Presupune organizarea unui pranz, tip picnic, cu preparate
locale, in inima naturii.

Un exemplu de meniu pentru picnic ar fi:

Branzeturi: Telemea oaie, Telemea vaca, Telemea capra, Branza burduf
Legume: Ardei gras, Rosii, Castraveti

Sibian: Carnati mangalita, Jumari, Carnati de casa, Slanina, Pastrama mangalita
Placinta cu varza

Placinta cu telemea de oaie si marar

Placinta cu mere si scortisoara/ Pandispan cu fruce de sezon

Fructe: Mere, Struguri, Pere, Caise, Piersici

Apa plata/ Apa minerala

Siropuri - Soc, Brad, Roinita

(Meniul este orientativ si se adapteaza in functie de momentul din an

si de produsele locale existente)
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